Gaufrier Sucettes Professionnel

HN212165

dbHENDI

Tools for Chefs

Ce Gaufrier Sucettes Professionnel est idéal pour les
professionnels de la restauration. Il vous permet de cuire 4 gaufres
sucettes de 255 mm de long en méme temps. Congue en fonte
d'aluminium, sa plaque est recouverte d'un revétement anti-adhésif
durable en Teflon.

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 230 V Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 220
Minuteur : Oui Longueur (mm) : 310 Profondeur (mm) : 395

Hauteur (mm) : 230 Poids (kg) : 10.5 Matiere : Acier

Puissance (W) : 1750 Rotation Inverse : Non Type de Gaufres : Cornet a Glace

Nombre de gaufres : 4

Informations Logistiques :

Largeur : 450 mm Profondeur : 360 mm Hauteur : 290 mm
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