Moule a Brioche Grosses Cotes en Acier - @ 200 mm

TR223040
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Ce Moule a Brioche Grosses Cotes est réalisé en acier avec
revétement anti-adhérent bicouche. Idéal pour les professionnels
de la restauration et les particuliers, il est doté d'un fond plat et
supporte une température maximale de 250 °C.

Caracteristiques Produit :

Température Maximum (°C) : 250 Perforé : Non Longueur (mm) : 205
Profondeur (mm) : 205 Hauteur (mm) : 75 Poids (kg) : 0.24

Matiere : Acier Couleur : Marron Passage au Lave-vaisselle : Non
Passage au Micro-Ondes : Non Passage au Four : Oui Epaisseur (mm): 0.5

Diameétre (mm) : 200 Forme : Brioche Utilisation congélateur : Non

Démontable : Non

Informations Logistiques :

Largeur : 210 mm Profondeur : 210 mm Hauteur : 70 mm
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